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L'HiPPd(iAMPE

RESTAURANT

Bienvenu(e) a L'Hippocampe, le restaurant "signature” du Méridien Noumea
Resort & Spa, ol vous apprécierez une cuisine raffinée et créative.
Nous vous invitons a partager votre expérience sur ©XO) tripadvisor
http://lemerid.ie/ TripadvisorLHippocampe

Bon appétit !

Welcome to L'Hippocampe,
Le Méridien Noumea Resort & Spa's signature dining
venue and the perfect place to enjoy the best in refined and creative cuisine.
We invite you to share your experience on ©X® tripadvisor

http://lemerid.ie/Tripadvisorl Hippocampe

Enjoy your meal !


http://lemerid.ie/TripadvisorLHippocampe
http://lemerid.ie/TripadvisorLHippocampe
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MENU DEGUSTATION / TASTING MENU

Menu dégustation pour I'ensemble de la table, incluant 5 plats. Derniére commande a 21h00.
BRUERI—R5RECRABOIRTOEERICTIXWVEABENTETNET,
(TR bA—F— 21:00)9400

LES ENTREES / STARTERS

Foie gras de canard légérement fumé, mais et ketchup de poivrons, brioche tiede
BCERALEIATIS, E53HAZ LEE—T VDR 40— Y —X 3300

Emietté de crabe de palétuvier, déclinaison de concombre et pommes granny Smith
DIOHENZETIZ—RIRYTEFRSYD2EBOTLELT—23 22900

Thon jaune a la tahitienne
AeFRTITODYSH 2300

Jaune d'ceuf végétal, mangue et patate douce, légumes en texture
ROBYTFoYSHE, v od—, ED2FVLWH, FROE L 2200

Raviole ouverte de crevettes du Caillou déposée sur une royale de cresson, noisettes torréfiées,
fumet épicé a la thai

KEODZAVDA—TUSEFY, LV A—EILFIYVYRALABRINL O—RN)L—T
3300

Caviar frais (30q), servi seul sur son lit de glace pilée
v ET7 B0z, FEE) OOFICENLBHELGEY LIFONENI—DRAKETHEL
AL =& 1LY19 900

Tous nos prix sont exprimés en Francs Pacifique (CFP).
Tous nos prix sont toutes taxes comprises (TTC) incluant une commission de service
All prices in Pacific Francs (XPF).
All prices include taxes and service charge.
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LES POISSONS / FISHES

Ballotine de vivaneau a la vapeur de truffe, gnocchi d'igname et légumes croquants
TJIFADL) 2T7RKDNAT 4 —XZEL, RLWBHEFED=3 v 3900

Mahi-mahi confit au beurre de sel, mousseline de patate douce, agrumes en tout aspect
IETEDNZ—a2 T4, EDFEVH, #HEYV—X 3800

Filet de picot, avocat et ananas aigre doux, mariniere de coquillages
MTxEERAEIDNEI—YT—, FTRARERAFTYTILDRD 4 — b HT—Y—XH
AZEEHDT ) R EHIZ 3600

LES VIANDES / MEATS

Selle d'agneau en croute d'olive, petits pois et chéevre frais
FU—=TEDHFEDORIL, J)—VE—REWUEDILY a2 F—XEFAT
3900

Noix de filet de beeuf, mousseline de pommes de terre, huitres et morilles
74 LADAFA430, LohWVEEXF/aDL—R)—=XEAFDT)Y bEHRZ
T 4500

Le pigeonneau se décline en deux versions, autour du potiron, saveurs passion praliné, pain d'épice
et foie gras poélé

NEFDEEADATAENMD T LADA—TUBRE, Xy 30 T7IL—YY—X,
TSR L—R, ARF ¥ EEHIT 4300

Tous nos prix sont exprimés en Francs Pacifique (CFP).
Tous nos prix sont toutes taxes comprises (TTC) incluant une commission de service
All prices in Pacific Francs (XPF).
All prices include taxes and service charge.
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LES FROMAGES / CHEESES

Assiette de fromages affinés
F—XDEY EE 2400

LES DESSERTS / DESSERTS

Cheese cake au citron vert et granny smith
FALEYAZDF—Xr—x1600

Sablé breton, mousseline vanille et crémeux framboise et son sorbet
HIL, NZS5ETSURT—ADL—R)—X, TS5URT—XDYVILAR 1600

Exotique quinoa mouse mangue et fromage blanc, émulsion coco
#RT@#?[/\ 7>j\_lA_Zt 7[]7_:/*:]_7‘[] . 3 :j—‘y\yo)l = l)l/“jﬂ >
1600

Le cigare « Cuba libre » chocolat fumé, granité au cognac et miel
Fa—nNYIJLIA—, 3250FY. a=vvIDI =T 1600

Tous nos prix sont exprimés en Francs Pacifique (CFP).
Tous nos prix sont toutes taxes comprises (TTC) incluant une commission de service
All prices in Pacific Francs (XPF).
All prices include taxes and service charge.



