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食べ比べコース５品はご同席のすべてのお客様にご注文いただく必要がございます。

ラストオーダー ：  

軽く燻製したフォアグラ、とうもろこしとピーマンのスウィートソース  
 

シェフ特製カニとグラニースミスリンゴときゅうりの 2種のプレゼンテーション 

タヒチ風マグロのサラダ  

 

ベジタリアンサラダ、マンゴー、さつまいも、野菜のピュレ 

天使のえびのオープンラビオリ、クレソン、ヘーゼルナッツタイ風スパイシーベルーテ 

キャビア(30g、中国産) 口の中に広がる優雅な香りとほのかなバターの風味をお楽し

みください



 

フエダイのトリュフ風味のバロティーヌ蒸し、長いもと野菜のニョッキ 

 

マヒマヒのバターコンフィ、さつまいも、柑橘ソース  

地元白身魚ピコのバターソテー、アボカドとパイナップルのスウィートサワーソース和

えと貝のマリネと共に

オリーブをつけた仔羊のポワレ、グリーンピースと山羊のフレッシュチーズを添えて 

 

牛フィレ肉のメダイヨン、じゃがいもとキノコのムースリーヌとカキのフリットを添え

て 

 

ハトのモモ肉のロティとハトのフィレ肉のオーブン焼き、パッションフルーツソース、

プラリネムース、カボチャとともに 



 

チーズの盛り合せ 

ライムとりんごのチーズケーキ

サブレ、バニラとフランボワーズのムースリーヌ、フランボワーズのソルベ 

キヌアのサブレ、マンゴームースとフロマージュブロン、ココナッツのエミュルジョン 

キューバリブレシガー、ショコラの香り、コニャックのグラニテ 


